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Temat proponowanej pracy doktorskiej:

Analiza czynnikéw genetycznych wptywajgcych na warto$¢ odzywcza oraz wybrane parametry jakosci mleka przezuwaczy

Dyscyplina w ktorej realizowana bedzie rozprawa
doktorska (zgodna z SD UPW):

zootechnika i rybactwo

Zakres tematyczny — problem badawczy do
rozwigzania, do ktérego poszukuije si¢ doktoranta
(minimalnie 1000 znakéw):

W sktad mleka przezuwaczy wchodzi ponad 400 kwasow tluszczowych, okoto 100 biatek
i peptyddw, laktoza, witaminy i zwigzki mineralne. Sktadniki te charakteryzujg si¢ wysoka przyswajalnoscig i aktywnoscig biologiczng o wtasciwosciach prozdrowotnych dla
cziowieka. Decydujg takze o przydatnosci technologicznej mleka do przetwérstwa.
Celem pracy doktorskiej bedzie analiza czynnikéw genetycznych wptywajacych na warto$é¢ odzywcza mleka oraz wskazanie ich wptywu na wybrane parametry jakosci mleka.
Ponadto, oceniona bedzie aktywnos$¢ wybranych enzyméw biorgcy udziat w przemianach kwasow tluszczonych w komorce mlekotworczej. W projekcie wyodrebniono trzy
gtéwne zadania:
1. Oznaczenie sktadu podstawowego (biatko, ttuszcz, laktoza, sucha masa), liczby komorek

somatycznych, profilu kwaséw ttuszczowych oraz innych wybranych sktadnikéw mleka.
2. Oznaczenie polimorfizmu wybranych genéw zwigzanych z synteza biatek i kwasoéw

tluszczowych mleka.
3. Ocena aktywnosci wybranych enzyméw biorgcy udziat w przemianach kwasow

tluszczonych w komdrce mlekotwarcze;j.

Podstawowe oczekiwania wobec kandydata na
doktoranta (np. ukoriczone studia, specjalizacje;
znajomos$¢ programoéw, jezykéw, technik analitycznych,
minimalnie 500 znakéw):

+ Umiejetnos¢ pracy w laboratorium.

« Znajomosc¢ pakietu Office (m.in. Word, Excel, PowerPoint).
« Uczestnictwo w pracy badawczej w trakcie trwania studiow.
+ Urniel

$¢ interpretacji u: h wynikéw oraz pisania tekstéw naukowych.
« Samodzielno$¢, dobra organizacja pracy wiasnej.
+ Umiejetnos¢ korzystania ze wsparcia.
+ Umiejetnos¢ pracy zespotowe;j.

a) Tvtut projektu: Brak.
b) Nr umowy: Brak.
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doktoranta w ramach projektu (w mc; liczac od 0

rozpoczecia ksztatcenia w SD UPWr od pazdziernika
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